
Carte du Restaurant 
 
 
 

Les Formules  
 

Entrée + Plat + Dessert = 28.00€ 
Entrée + Plat = 22€ OU Plat + Dessert = 22€ 

Entrée + Plat + Fromage + Dessert = 35.00€ 
 
 

Accompagnements de votre Apéritif 
Toasts Terrine x 4 : 2€      Coupelle de Mini Rillons : 2€      

Toasts Tapenade x 4 : 2€ 

 
 

Entrées 
 

 Œufs Pochés, Crème de Champignons 
 Moules Persillées 12 Pièces 

 Terrine de Campagne Individuelle 
  

 

 
 

Plats 
 

 Petits Filets de Sole Tropicale « façon » Meunière, Riz 
 Conchiglies Lardons-Champignons, Sauce Fromage et Noix 

 Noix de joue de Porc Fondantes, Sauce Moutarde à L’ancienne, Purée PdT 
 Magret de Canard, Sauce Romarin, Pommes Mitrailles rôties 

 Saint Jacques Poêlées x 5 pièces +7 € 
 

Garniture Supplémentaire 3.00€  

 
 

Desserts 
 

 Assiette des Fromages Affinés (Chèvre, Emmental, Olivet) 
 Fraises Melba 

 Poire Fondante Tiédie, Sauce Chocolat 
 Tarte Tatin Tièdie, boule Vanille 

 
 
 

Tous nos plats sont réalisés à base de produits bruts et maraichers frais. 

Prix nets, Service inclus 


